
Bestellung unter: +46 664 46 03 252 
Für das Schmutzgeschirr stellen wir Ihnen eine Box vor die Tür, die am nächsten Tag abgeholt wird. 

Unvergesslicher Grillabend 

im Grünen 

Lassen Sie sich rundum verwöhnen 

von feinsten Grillspezialitäten 

nach Ihren Wünschen. 

Seien Sie der Grillmeister und 

lassen Sie sich von uns die 

grillfertigen Zutaten bringen. 

Grillpaket 1 „ Der Genießer“: 

➢ Hühnerfilets   

➢ Schweinekarree   

➢ Frankfurter   

➢ Speck und Zwiebel 

➢ Gemüsescheiben 

➢ Knoblauchbrote 

➢ Sauerrahmsauce 

➢ Cocktailsauce 

➢ Frischer „Schüsselsalat“ 

Preis pro Person  

inkl. MwSt.: € 18,90 

 

Grillpaket 2 „Der 

Feinschmecker“: 

➢ Hühnerfilets   

➢ Schweinekarree   

➢ Frankfurter   

➢ Speck und Zwiebel 

➢ Gemüsescheiben  

➢ Knoblauchbrote 

➢ Sauerrahmsauce 

➢ Cocktailsauce 

➢ Frischer „Schüsselsalat“ 

➢ Ofenkartoffel 

➢ Maiskolben 

Preis pro Person  

inkl. MwSt.: € 20,90 

 

 
 

Grillkohle/Briketts, Anzünder und 
Aluschalen sind für einen 
Pauschalpreis von € 10,00 
erhältlich.  
 

Raclette-Partyabend 

 

Passend für kalte Winterabende 

oder Regentage. 

 

Wir stellen Ihnen den Raclettegrill 

im Chalet auf und bereiten Ihnen 

die Köstlichkeiten am Tisch vor.  

 

Racletteprodukte: 

➢ Hühnerfilets 

➢ Schweinekarree 

➢ Frankfurter 

➢ Speck- und Zwiebelstreifen 

➢ Käse 

➢ Champignons 

➢ verschiedene Gemüsesorten 

➢ Kartoffelscheiben 

➢ Sauerrahmsauce 

➢ Cocktailsauce 

➢ Knoblauch 

➢ Weißbrot 

➢ Frischer „Schüsselsalat“ 

Preis pro Person  

inkl. MwSt.: € 20,90 

 

 

 

  



Bestellung unter: +46 664 46 03 252 
Für das Schmutzgeschirr stellen wir Ihnen eine Box vor die Tür, die am nächsten Tag 
abgeholt wird. (Die Preise sind von Februar 2022 bis Dezember 2022 gültig.) 

Goldegger Bauern Brat´l 

 

Bestellen Sie sich das typische 

Bauernbrat´l mit Ripper´l, 

Schweinsbraten, Kartoffeln, 

Knödel und frischem Salat. 

 

Preis pro Person inkl. MwSt.:  

€ 19,90 (ab 6 Personen buchbar, 

ansonsten wird ein kleiner 

Aufpreis verrechnet) 

 

 

So können Sie bestellen: 

 

Sie können vor Ihrer Anreise 

unsere Speisenangebote 

vorreservieren oder auch am 

Anreisetag anfragen. 

Sie erreichen uns unter 

folgenden Kontaktdaten: 

 

Sonja Gruber 

+43 664 46 03 252 

info@sonjas-eventservice.at 

 

Bezahlung wird vor Ort und 

nur in BAR angenommen. 

 

 

 

 

 

Posauner´s Kaffee 

 

Besuchen Sie uns auch im 

Posauner´s Kaffee 

 

 

 

 

 

 

 

 

im Goldegger Ortskern, direkt 

am Moorbadesee. 

Wir bieten hausgemachte 

PIZZA, Kuchen und Torten, 

feine Eisbecher und viele 

weitere Köstlichkeiten. Wir 

kochen für Sie ganztags warm 

aus. 

Mittagsmenüs gibt es von 12:00 

bis 14:00 Uhr. Pizza gibt es von 

Freitag bis Sonntag von 16:00  

bis 20:00 Uhr. 

Abends bitten wir Sie um 

Reservierung unter: 

+43 6415 20 683 

Weitere Informationen unter: 

www.posaunerskaffee.at 

 

Öffnungszeiten: 

MO- Ruhetag 

DI/MI/DO/SO 9:00-21:00 

FR/SA 9:00-24:00  

mailto:info@sonjas-eventservice.at


Bestellung unter: +46 664 46 03 252 
Für das Schmutzgeschirr stellen wir Ihnen eine Box vor die Tür, die am nächsten Tag 
abgeholt wird. (Die Preise sind von Februar 2022 bis Dezember 2022 gültig.) 

4-Gänge Gourmet Menü 

 

Wir decken Ihren Tisch und 

verwöhnen Sie mit unserem  

4-gängigem Gourmet Menü. 

Es beinhaltet 2 verschiedenen 

Hauptspeisenvariaten  

(Veggi, Fleischgericht) aus 

denen Sie wählen können. 

Die Produkte werden aus der 

Region bezogen und mit viel 

Liebe zubereitet. 

Die Gerichte werden auf Platten 

angerichtet. 

 

Das Finish wird den Speisen bei 

Ihnen im Chalet gegeben.  

 

Preis pro Person  

inkl. MwSt.: € 39,90 

(ab 6 Personen buchbar) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gourmet Menü 

 

Gedeck 

Aufstriche der Saison mit  

Goldegger Brot 

…… 

frischer „Schüsselsalat“ 

….. 

Asiatischer BIO-Gemüsewok 

„süß/pikant“                                

mit Curry-Safranreis 

oder 

Grillplatte mit 

verschiedenen Fleischsorten 

vom Schwein und Huhn 

dazu Speck, Zwiebel, 

Grillwürstchen, Gemüse der 

Saison und Rosmarin- 

Backkartoffeln 

….. 

feine Dessertvariation 

 

 


